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報道関係各位 

2015 年 1 月 29 日 

株式会社モンテール 

 

 

 

 

 

  

洋生菓子を製造販売する株式会社モンテール（本社：東京都足立区、以下モンテール）は、コー

ヒーに合うスイーツ「ミニショコラケーキ」と「ミニチーズケーキ」を 2015 年 2 月 1 日（日）か

ら発売いたします。※販売エリアでも取り扱いのない店舗がございます。 

 

モンテールでは、豆の焙煎度合によってコーヒーの味わい方が異なる点に着目し、しっかりと焙

煎した深煎りとすっきりとした味わいの浅煎りコーヒーに合うスイーツをそれぞれ展開します。

コーヒーのお供として、チルドスイーツを手軽に楽しんでもらえるよう指でつまみやすいサイズ

です。 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

苦味のある濃い味わいの深煎りコーヒーにぴったりの「ミニショコラケーキ」は、バタークリー

ムをイメージしたミルククリームと、チョコを練り込んだ濃厚なチョコ生地が楽しめます。ぎゅ

っと詰まったしっとり感のあるチョコ生地の味わいに負けない、どっしりとした口当たりのミル

ククリームは練乳でコクのある甘みをプラスし、苦味の効いた濃いコーヒーと相性抜群です。 

 

「ミニチーズケーキ」は、チーズ風味の甘い生地でバタークリームのような濃厚さのあるチーズ

クリームをサンドしました。チーズクリームは甘くどっしりとしながらも、チーズの爽やかな風

味がすっきりとした浅煎りコーヒーとぴったりです。 

 

コンビニで本格的なコーヒーが楽しめるようになり、『コーヒーに合う』がコンセプトのスイー

ツやお菓子が多数展開されています。また、家庭用のコーヒーメーカーも普及し、自宅でも手軽

に淹れたての本格コーヒーが楽しめるようになり、コーヒーの消費量は拡大を続けています。モ

ンテールではコーヒーと一緒に楽しめるスイーツを展開し、新規顧客の獲得を目指して参ります。 
 
 
 
＜モンテールのこだわり＞ 
◆牛乳と卵の産地に近い産地直結型工場で、地元の新鮮素材を使用 
◆新鮮素材をたっぷり使用して、自社銅釜で炊き上げたカスタードクリーム 
◆安全・安心の HACCP対応工場で生産  
※画像データが必要の方はお手数ですが下記までお問い合わせ下さい 
記載されている情報は発表日現在のものです。内容が予告なしに変更される可能性がありますのであらかじめご了承下さい。 

コーヒー豆の焙煎にあわせたケーキ 

深煎りに合うチョコ味、浅煎りに合うチーズ味を新発売 

2015年 2月 1日（日）から全国で展開 

＜この件に関するお問い合わせ先＞ 

株式会社モンテール 広報チーム 

報道関係の皆様 TEL： 048-994-2300 FAX： 048-994-3700  E-mail：pr@monteur.co.jp 

一般のお客様 フリーダイヤル：0120-46-8823（土日祝日を除く 9～17 時） 

 

【2015年 2月 1日（日）発売】 

 

■ミニショコラケーキ（写真左） 

税抜き希望小売価格：300円/税込希望小売価格：324円 

販売エリア：全国 

内容量：5カット入り 

 

【2015年 2月 1日（日）発売】 

 

■ミニチーズケーキ（写真右） 

税抜き希望小売価格：300円/税込希望小売価格：324円 

販売エリア：全国 

内容量：5カット入り 

 


