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株式会社モンテール（本社：東京都足立区、以下モンテール）は、株式会社ドトールコーヒー（本社：東

京都渋谷区、以下ドトールコーヒー）監修のもと開発したチルドデザート「ドトール・カフェラテプリン」、

「ドトール・カフェラテシュークリーム」、「ドトール・カフェラテエクレア」の 3 品を 2015 年 4 月 1

日（水）から期間限定で販売いたします。※商品により販売期間が異なります。販売エリアでも取り扱いのない

店舗がございます。またドトールコーヒーショップでは販売しておりません。 

 

カフェラテのような味わいをひんやりスイーツで表現 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「ドトール・カフェラテプリン」は、なめらかなコーヒープリンと口当たりの柔らかいホイップクリーム、

とろりとした濃厚なコーヒーソースの 3 つを一緒に楽しむことで、『カフェラテ』のような味わいを表現

したカップデザートです。ドトールコーヒーの香り高いコーヒーをプリンとソースに使い、本格的な味わ

いに仕立てました。モンテールの自家製素材である低温殺菌牛乳をプリンに使用し、銅釜で炊いたなめら

かな舌触りの濃厚なカスタードをソースに使用しました。両社の強みが活かされた商品です。 

 

「ドトール・カフェラテシュークリーム」と「ドトール・カフェラテエクレア」は、カフェラテをイメー

ジしたなめらかなコーヒークリームが楽しめる商品です。コーヒークリームは、ホイップクリームとモン

テール自家製のカスタードクリームにドトールコーヒーの香り高いコーヒーをブレンドし、練乳でコク深

い甘みとまろやかさをプラスしました。 

 

モンテールでは、手軽に本格的な味わいが楽しめる商品づくりを目指し、チルドデザート市場を盛り上げ
て参ります。 

 

 

 

まるでカフェラテを食べているようなプリン 

ドトールコーヒーとのコラボスイーツ新発売 

シュークリーム、エクレアも同時発売 
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＜モンテールのこだわり＞ 

◆牛乳と卵の産地に近い産地直結型工場で、地元の新鮮素材を使用 

◆新鮮素材をたっぷり使用して、自社銅釜で炊き上げたカスタードクリーム 

◆安全・安心の HACCP 対応工場で生産  

※画像データが必要の方はお手数ですが下記までお問い合わせ下さい 

記載されている情報は発表日現在のものです。内容が予告なしに変更される可能性がありますのであらかじめご了承下さい。 

 
＜この件に関するお問い合わせ先＞ 

株式会社モンテール 広報チーム 

報道関係の皆様 TEL： 048-994-2300 FAX： 048-994-3700  E-mail：pr@monteur.co.jp 

一般のお客様 フリーダイヤル：0120-46-8823（土日祝日を除く 9～17 時） 

 

※発売中の商品 4 月 30 日（木）までの発売 

 

「ドトール・カフェラテプチシュー」 

税抜き希望小売価格：250円／税込希望小売価格：270円 

販売エリア：全国／12個入り 

 

「ドトール・カフェラテプチエクレア」 

税抜き希望小売価格：260円／税込希望小売価格：280円 

販売エリア：北海道を除く全国／6個入り 

 

■「ドトール・カフェラテロール」 

税抜き希望小売価格：260円／税込希望小売価格：280円 

販売エリア：北海道を除く全国 

 

 

販売期間【2015年 4月 1日（水）～5月 31日（日）】 

■「ドトール・カフェラテプリン」 

税抜き希望小売価格：200円／税込希望小売価格：216 円 

販売エリア：北海道を除く全国 

 

 

販売期間【2015年 4月 1日（水）～30日（木）】 

■「ドトール・カフェラテシュークリーム」 

税抜き希望小売価格：120円／税込希望小売価格：129 円 

販売エリア：北海道を除く全国 

 

 

■「ドトール・カフェラテエクレア」 

税抜き希望小売価格：120円／税込希望小売価格：129 円 

販売エリア：北海道を除く全国 


