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報道関係各位 
2018 年 12 月 12 日 
株式会社モンテール 

洋生菓子を製造・販売する株式会社モンテール（本社：埼玉県八潮市、以下モンテール）は、サン

リオの人気キャラクター“ハローキティ”と“ポムポムプリン”とコラボレーションした「ハローキティ・いち

ごミルクのムースケーキ」と「ポムポムプリン・なめらかプリンケーキ」を 2018 年 12 月 21 日(金)から

2019 年 1 月 3 日(木)までの期間限定でスーパーにて新発売いたします。※販売エリアでも取り扱いのない店

舗がございます。 
 

サンリオキャラクターとの初コラボケーキでホリデーシーズンを盛り上げる 

クリスマスや年末年始などのホリデーシーズンに“子供と一緒に楽しめるスイーツ”という想いから、

幅広い世代から人気のサンリオキャラクター“ハローキティ”と“ポムポムプリン”とコラボレーションし

たムースケーキを展開。ケーキを丸ごとキャラクターの顔に見立てたかわいらしいデザインで、それ

ぞれ“いちごミルク”と“プリン”の味わいが楽しめます。思わず目を引くキュートな見た目で写真映え

することはもちろん、クリスマスや年末年始に家族団欒で集まる時期にぴったりのケーキです。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
「ハローキティ・いちごミルクのムースケーキ」は、いちごミルクの味わいを楽しめる 2 層仕立てのム

ースケーキです。しっとりとしたいちごスポンジ生地の上に、コク深くなめらかなミルクムースを重ねま

した。ムースにはモンテール自家製の牛乳と北海道産生クリームをブレンドし、さらにミルク感のある

洋酒を少量加えてコク深さをプラス。口に入れるといちごの程良い甘酸っぱさとミルクのまろやかさが

絶妙に合わさり、やさしいいちごミルクの味わいを楽しめます。リボン形にトッピングしたいちごクリー

ムとイラスト入りのフィルム※1で“ハローキティ”の顔を表現し、見た目も可愛いケーキです。 
 
「ポムポムプリン・なめらかプリンケーキ」は、プリンの味わいを楽しめる2層仕立てのムースケーキ

です。しっとりとしたカラメル風味のスポンジ生地の上にプリンムースを重ねました。ムースには自家

製牛乳とカスタード風味のホイップクリームや自家炊きカスタードをブレンドし、卵の濃厚な味わいと

なめらかな食感が楽しめるように仕立てました。ほんのり香ばしいカラメル風味の生地がプリンムー

スとなめらかに溶け合い、口の中でカスタードの風味が広がります。帽子形にトッピングしたチョコクリ

ームとイラスト入りのフィルム※1で可愛らしい“ポムポムプリン”の顔を表現しました。 
 
モンテールは『おいしい・やさしい・たのしい』スイーツを通じて、「おやつの時間のワクワク」をお届け

します。 

*1 フィルムは食べられません。 

クリスマス＆年末年始限定 サンリオの人気キャラクターがケーキになって登場！ 

“ハローキティ”と“ポムポムプリン”とのコラボスイーツを新発売 

2018 年 12 月 21 日（金）～2019 年 1 月 3 日(木)までの期間限定 

※このリリースは東商記者クラブにて配布しております 

＜商品概要＞ 

■販売期間：2018 年 12 月 21 日(金)～2019 年 1 月 3 日(木) ■販売エリア：北海道を除く全国 

■価格：税抜き希望小売価格：700 円（沖縄のみ 750 円）/税込希望小売価格：756 円（沖縄のみ 810 円） 

■ハローキティ・いちごミルクのムースケーキ ■ポムポムプリン・なめらかプリンケーキ 
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《モンテールのこだわり》 

◆牛乳と卵の産地に近い産地直結型工場で、地元の新鮮素材を使用 

◆新鮮素材をたっぷり使用して、自社銅釜で炊き上げたカスタードクリーム 

◆安全・安心のHACCP対応工場で生産  
 
 

《モンテールについて》 

◆チルドシュークリーム・エクレアで売上No.1*2 
モンテールは、1954年創業にした、シュークリームをはじめとするチルドスイー

ツのメーカーです。 「小さな洋菓子店」ブランドのシュークリームやエクレア、 

ロールケーキなど、多彩なスイーツをスーパーマーケットやコンビニエンススト

アで販売しています。なかでもシュークリーム、エクレアは人気の定番商品で

す。 定番商品は毎年改良を続けていて、チルドシュークリームカテゴリーで

2003年から15年連続売上No.1、チルドエクレアカテゴリーで1999年から19年連

続売上No.1をモンテールのスイーツが獲得し続けています。  
 

◆おいしさが新鮮なまま届くチルドスイーツ*3 
鮮度を保つのに最も適した温度(10℃以下)で輸送、販売されるデザート食品がチルドスイーツ。 

モンテールのチルドスイーツは、牛乳や卵など新鮮な素材と、みずみずしいクリームやカスタードの味

わい、ひんやりとした食感で好評をいただいています。 
 
◆年間200種類以上の新製品を発売  

モンテールは毎月約20種類の新製品を発売。毎年、1年で200種類以上の新製品を発売しています。  

 

◆年間3億食以上のスイーツを出荷  

モンテールは現在、1日あたり約90万食のスイーツを3カ所の工場で毎日生産。1年で約3億食以上を出荷

しています。 

 

《会社概要》 

【社名】株式会社モンテール 

【代表者】代表取締役 鈴木徹哉 

【創立】昭和 29年 10 月 

【売上高】267 億円（2017 年 8 月期実績） 

【事業内容】チルドデザートの製造および販売 

【所在地】本社 〒340-0822 埼玉県八潮市大瀬三丁目 1番地 8 

 

*2(株)モンテール調べ(日経POS情報の「チルドシュークリーム」・「エクレア」カテゴリーの1999年から2017年のデータをもとに 

モンテールが調査)  

*3食品を凍結寸前の温度まで冷却するのが「チルド」。凍結するのが「冷凍」で、半凍結・微凍結するのが「パーシャル」。 

製造から販売先への輸送まで10℃以下の温度で管理しています。 

 

 

「小さな洋菓子店」 

ブランドロゴマーク 

 

＜この件に関するお問い合わせ先＞ 

株式会社モンテール 担当：広報チーム 

報道関係の皆様 TEL： 048-994-2300 FAX： 048-994-3700  E-mail：pr@monteur.co.jp 

一般のお客様 フリーダイヤル：0120-46-8823（土日祝日を除く 9～17 時） 
 


